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PODROZ DO PIWNICY.

Nie rzadka rzecz spotkaé w tym wieku romantycznym
mtodych filozoféw lubiacych zapuszczaé sie w pieczary, a
ktérych wyobraznia ponurai niepewna, marzy tylko o cie-
mnych iaskiniach i grobowych lochach.

1 ia te? Iubig btadzié po pieczarach,
Kedy wsklepionych obszarach,
Schodzg sig $ciefki w zakrety rozliczne.

Ale nie pomiedzy koécmi nieboszczykéw przechos
dzié si¢ pragne, miatem zawsze mato smaku do przedmio-
téw, ktére moig istotg dreszczem przejmuia. Lubig spa-
cerowaé pod ziemia, ale pomigdzy dwéma walami beczek
dobrze obitych; chetnie bladze pod sklepieniami ozdobne-
mi w beczki rozmaitego ksztaltu i pieczeci: postepuig z we-
sotemi myélami, do labiryntu poswigconego Bachusowi i
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medytuie z przyiemnodcia wéréd tych podziemnych bibli-
otek wymyslonych dla pocieszenia ludzi. Sucho$¢ i czys-
todé tych kretych ulic, wzdluz ktérych uczony artysta
ztokyt plynne haracze czterech czedci swiata, sprawia
przyiemno$¢ delikatnemua gurmandzi$cie budzge wnim ie-
dnoczesnie najstodsze wraZenia, przypomnienia i nadzieie.

Piwnica dobrze urzadzona ma bydZ zarazem sucha
i dwieZa. Powietrze nie powinno do nicj zachodzié chyba
drobnemi atworami, $wiatto ma bydz calkowicie wygnane.
Stonice ktdrego promicnie zastuguia na nasze dzigkczynie-
nia, stonce ktére odradza i ofywia nature, iest dla pi-
wnicy $miertelnem. Doswiadczony gastronom nie przy-
puszcza iegoe promienidw, lecz one na wieczne skazuie wy-
gnanie.

Liczba gatunkéw win kidre zawieraé powinna pi-
wnica amatora, iest okreslona, lecz rozsadne przewidze-
nie powinno *taczyé bogactwo z ekonomika; kilka tylko
iest gatunkdw mogacych sie nagromadzié¢ w wielkiej kwocie;
reszta powinna tylko figurowaé w dostatecznej ilosci na
kilkuletnie spoZycie. Biada nico$wieconemu amfitrjonowi,
ktéry taduie w piwnicy beczki Burgundzkiego i Szam-
panskiego wina; te maig mato lat fycia i potrzebaie pié
skoro ‘tylko doszly swego perjodu. Ich rozrobienie iest
predkie, Burgundzkie kwasnieie i piotunkowacieie, Szam-
panskie ttuszczeie. Biale wina w ogdlnosci przechowuig
si¢ z trudnoscig, naleZy w nie zaopatrywaé sie wmiare
potrzeby. Ale Bordeaux, wina potudniowe i wina Hisz-
panskie moga i powinny bydZ konserwowane dtugo, gdy#
staro$¢ iest ich picrwsza zaleta. Te wina powinny sie
wznosi¢ stosami, galunki ieszcze za mlode powinny sie
chowaé pod watem innych gatunkéw, aby si¢ mogly zja-
wi¢ po dtugiem zapomnieniu. Wowezas okaZza si¢ na sto=
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le w butelkach troisia warstwa z kamienia winnego powle-
czonych, korki poczerniate i na pét przez czas zniszczo-
ne poswiadezg ich Jata 1 gdy amfitrjon szlachetna ambicja
pobudzony zawota: Oto wino trzydziestoletnie, w éwezas
sig 'godownicy $miaé nie beda i nie poczytaia tego za
przechwatke.

Traktat zupelny o winach bytby dzielem zadlagiem.
Zaczyt¢ by si¢ powinno od nauki o uprawie winnic, o zbie-
raniu grona, o moszczeniu i {ermentacji, o zlewaniu w be-
czki, o butelkowaniu it.d. Po tej czeéei dydaktycznej dzie-
%a,przeszedlby autor do opiséw ka%dego wina, do nomenkla-
tury wszystkich znaiomych gatunkéw do uZytku ich szcze~
gétowego, oraz wtasnodci we wzgledzie zdrowiai medycyny.
Ostatnia czeé¢ dzieta bytaby filozofja wina. Rozbierano-
by wlasnosci moralne kaZdego gatunku, posztyby daICj
w ocenienie ich zaslrgi rozmaite a zakonczylaby rozprawa
o korzysciach, i niedogodnoéciach upoienia.

Tak obszérne pole byloby za wielkiem dla moich
stabych zdolnosci. Mo%e po iakim wybornym obiedzie Ko-
mus wene ma i odwage natchnie, tem czasem atoli ogra-
nicze sie na spisie alfabetycznym win najwaZniejszych o-
znaczaigc pézniej miejsce ich i starszenstwo u stotu.

NOMETKLATURA WIN UZYWANSZYCH.

Ai (Szampanja). Beaugency (Orleanja)
Akierman (Krym). Bellay.

Alicante (Hiszpanja). Baune (Burgundja.
Andegawerskie. Beni-Carlo (Hiszpanja.)
Arbois (Franche Comté). Bordeaux.

Aubigny. Bougy (Szampanja).
Auxerre. Brue.

Avallon (NiZsza Burgundja). Bucella (Portugalja).
Bagnyuls (Russillon). Cavello (Portugalja).
Barzac(Bordeaux). Cahors (Bordeaux).

14®
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Calabre (Wtochy).
Calon-Ségur.

Carbonnieux ( Bordeaux).
Chablis (Szampanja).
Chambertin. (Burgundja).
Chambolle.

Chassagne (Burgundja).
Chateaun-Grillé.
Chateau-margaux (Bordeaux).
Chateauneuf (Avignon).

Chio (Grecja).

Clos-Vougeot (Burgundja).
Collioure (Russillon).
Constance (Afryka).
Condrieux (Langwedocja).
Cortone.

Gdteanx de Saumur. (finat.
Cdte-Rotie czerwo: i biate (Del-
Cdte Saint-JTacques.
Conlanges (Auxerre).
ACypryjskie wino.
Esparron-Lazerme (Russillor).
Falerne (Wtochy.)

Fley (Burgundja).

Florence (Wtochy).
Frontignan (Langwedocja).
Grave (Bordeaux).
Grenache (Russillon).

Guigne (Burgundja).
Haut-Brion — Bordeaunx.
Hant-Villiers (Szampanja).
Hermitage (I’) (Delfinat).
Iohanisberg (Renskie).

Trancy (NiZsza Burgandja).
Joigny (Auxerre).

Julna.

Jurancon (eaerw: i biate Béarn)’
Ranaryjskie.

Lachainette (Auxeire).

‘Lacryma-Christi — Wiochy.

Laciota— Toulon.
Laffite-Mouton (Bordeaux).
Laflite-Ségur (Idem.

La Gaude.

La Malgue (Toulon).

La Neithe.

Langon (Bordeaux).

Lunel (Langwedocja.

Macon (Burgundja).

Madére (Afryka).

Malaga (Hiszpanja).

Malvoisie de Madére (Afryka).
Malvoisie de Sitges (Hiszpanja).
Médoe (Bordeaux).

Mercurey (Burgundja).
Meursault (Idem).

Miés (Prowancja).
Monte-Fiascone (Wtoehy).
Monte Pulciano (Idem.)
Montilla (Hiszpanja).
Montrachet (Burgundja).
Moulin @ Vent (Idem). (docja.
Muscat de Frontignan (Langwe-
Muscat de Rivesaltes (Russillon)
Nuits (Idem).

OEil de Perdrix (Szampanja).
OEras (Portugalja).

Orleariskie.

Pacaret (Andaluzja).

Paille (Colmar)

‘Paphos (Grecja).

Pédro-Ximenés (Hiszpanja).
Perpignan.

Picoli (Wkochy).

Pierry — Szampanja.
Pique-Pouille—Russillon.
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Pomard —- Burgundja.

Porto — Portugalja.
Pouilli-Fuisse — Burgundja.
— Sancére — Idem.
Przyladka Dobrej nadziei.
Rancio — Potudniowe.
Reuilly — Szampanja.
Richebourg — Burgundja.
Rivesaltes — Russillon:
Romancé-Conti — Burgundja.
Romanée la— Idems

Rosée.

Rota — Hiszpanja.

Russillon — Rancjo.

Samos — Grecja.

Saint-Amour.

Saint-Emilion — Bordeaux..
Saint-Estéve — Idem.
Saint-Georges — Burgundja.
Saint-Georges — Hiszpanja.
Saint- Julien — Bordeaux.
Saint-Julien-du Sault— Szam.
Saint-Martin. (pania.
Saint Péray.

Savigny.

Schiras — Persja.
Sercial.
Setural.
Sillery — Cg'te-de-Reims.
Syracuse — Sycylja
Sauterne — Bordeaux.
Stancho.— Grecja.
Szampanskie czerwone.
[dem biate Tisanne.
Terrats — Russillon.
Tavel — Langwedocja.
Thorins — Burgundja.
Tokai — Wegry.
Tonnere — Szampanja.
Torremilla — Russillon.
Val de Pegnas — ldem.
Vauvert — Langwedocja.
Vermanton — NiZsza Borgundja
Vermouth.
Verzi-Verzenay — Szampanja.
Volnay — Burguadja.
Vosne — Idem.
Vougeot — Idem.
Vouvray biate — Tourraine.
Xeres — Hiszpanja.

Ta lista iakkolwiek dluga nie iest kompletna: ie-

dnakZe iest mato amatoréw ktérych by piwnica te wszystkie
gatunki posiadaé mogta. Nie wszystkie wina ida do pi-
wnicy: Wina Hiszpanskie stodkie iako Malaga i Rota,
stawiaiq sie w szafie, cieptoie doskonali a zimno zairzy-
matoby ich rozwinigcie. Nic sakodliwszego dla win,
iak skrzepnienie.

Iedno Szampanskie tego si¢ nie lgka inne wina tra-
ca aromat i myszke, wigc tylko wina pospolite zi¢hié sig
powinny a ieszcze lepiej mieszaé¢ wody zighiona.
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Doswiadczenie pokazato Ze wina Burgundzkie nalefy
wypliaé zaraz po przyniesieniu z piwnicy, wina Bordeaux
gdy postoig na piecu a Szampanskie z lodem.

Chcac opisaé attrybucje win zacznijmy od tego co
stufy za podstawe obiadom ktére pod skromnem nazwi-
skiem stofowego, zastuguie atoli na baczno$é garmandzi-
sty. Z nazwiska wnies¢ mo%na iz stufy do powszedniego
ufiytku, lecz biorac na uwage %e iest codziennem , nalefy
sig razem zgodzi¢ %Ze powinno bydz doskonalego gatunku
zpowodu %e prawdziwe uciechy s te, ktdére ciagle trwaia.
W ogélnosci przywiazuia u pewnych gospodarzy nadto ma-
Yo wartosci do wina stofowego. Nie trudno by mi byto
wymieni¢ wielu czestownikéw ktdrzy spuszczaigc sig na
delikatnosé win nadzwyczajnych, $mieia dawaé nazwyczaj-
ny ufytek prawdziwa lure. O wietrzny amfitrjonie czyliZ
zapominasz i% ta lura iest napoiem codziennym , czyliZ za-
pominasz i% najdelikatniejsze wina $wiata, nie wynagrodza
twych biesiadnikdéw ieZeli§ im bezecnem mosczem gruczo-
Yy gardta podraZnil? PréZno przywodzisz mi %e wino stoko=
we zakywa si¢ zwyczajnie z woda. Iluz to amatoréw
wazieto sobie za prawidto nigdy wody nie pié. A i ci kté=
rzy piia, czyli% nie maig podniebienia dosy¢ delikatnego
aby w szklance wody nie zachwycili smaku wina ktére w niej
topig. Przyznaj mi fe to wszystko niezgrabna wymdwka
twego dumnego sknerstwa.

Wina niZszej Burgundji i podlejsze wina Bordeaux,
przyswoione sa pospolicie na stotowy uZytek przez wice-
gurmandzistow, inaczej pétpankami rzeczonych. Ama-
torowie wy#szego rzedu przysposabiaia niektére wina
czerwone Szampanji, oraz lepsze gatunki Bordeaux. Wresz-
cie mala liczba wykwintnisiéw nie leka si¢ dawaé pierw-
seych gatunkéw win de Beaune, de Volnay de St, Emilion
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de Grave.i.t. d.lecz te przyklady sa vzadkic i tylko wicl-
ki maiatek na fo wystarczy¢ moe.

Czgsto po polewce roziropny czestownik nalewa kie-
liszek Madery albo Teneryffy. Wino zwyczajne zajmuie
stét a% do drugiej czesci obiadu, przy ktdrve] zaczynaig
kursowaé¢ wina polowiczne, poczem zaplywa Renskie lo-
hannisberg , Bordo Laffitte, wybornela Romanée, I'Her-
mitage, la Cite Rolie albo zbialych Sauterne, St. Peray
i t. d. Lecz wety nastepuia , wwdwczas iawia sie rajskie
wina Hiszpanji lub Grecji: stare Porto, slodka matmazja
(iuZ rzadka) Malaga, Madera, Muszkat, dalej Rotaiwi-
no Cypryjskie. Tokaj naparstkami, a wreszcie dla uko-
ronowania dzieta Szampan mussuie w krysztale i weso-
Yos¢ iuz miedzy biesiadnikéw rozlana objawia si¢ radosne-
mi rozhoworami i pieprznemi Zartami,

Taki iest o niemal porzadek rozlewania do ktérego
bez watpienia gust osobisty kaZdego amfitrjona wprowadza
niektére odmiany, lecz postep tu wskazany prawie zawsze
si¢ zachowuie.

Nie mo%emy zawrzeé tego przedmiotu bez zwrécenia
uwagi na metode ogdlnie przyieta, a ktorg interes goscr
znie$éby powinien. Najpospoliciej wstotach uktérych prze-
Strzegaia etykiety, wino iest biesiadnikomn rozlewane przez
stufacych, ktérzy obchodzac caly stét czynia kaZdemu
z siedzacych iatowe pytanie: Biatego czy Czerwonego?®

Ten zwyczaj dla wielu amfitrjondw ma zasluge osz-
czgdzania wina, bo kazdy uczestnik przymuszony iest cze-
ka¢ kolei aby otrzymaé rzadky daning ktéra mu przczna-
czona. Ale w oczach ludzi znaiacych sie na obiadach, u-
wa?any iest za najwicksza niedorzecznosé. Pytaia mie ia-
kiego wina chce bialego czy czerwonego, a gdybym cheiat
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obydwéch iaka% dadz odpowiedZ? Spragniony iak razwy.
czaj bywa prawdziwy gastronom, iestem przyniewolony
ezekaé poki podezaszy nie zrobi swoiej wycieczki, szczesli-
wy ieszeze gdy frant lokaj nie czuie upodobania w niespo-
koieniu moiej cierpliwosci. Chciatem pi¢ kiedy byt da-
leko, pragnienie przeszlo kiedy si¢ zbliZa, badz e ze
ztosci wypitem lampke wina prostego, badz ze dtugie cze-
kanie zmordowalo gardziel. W miejsce metody tak niebez-
pieczenslwu przystepnej, dobrze byloby podstawi¢ dawny
zwyczaj naszych przodkéw: niech bedzie przy kaidym
godowniku butelka lub dwie odmiennego wina, niechaj w
nich czerpie do woli aieéli chcesz zachowaé funkcje stuza-
eych, ogranicz ie do tych win rzadkich i cukrowych ktérych
si¢ piie ieden albo dwa kieliszki.

Moze przed ukonczeniem niniejszego artykutu wy-
padakoby uczyni¢ kilka uwag nad wyborem gatunkdw,
roztrzasnaé pierwszenstwo Burgundzkiego i Bordeaux wie-
cznych rywaléw dzielacych rzeczpospolitg gastronomiczny,
kiérych nie trzeba spodziewaé sig pogodzié rownie iako
klassykow i Romantykdéw: moZe by wypadalo dowodzié
czy prawdziwi amatorowie nie powinni odrzucaé niektd-
vych win iako zbyt irrytuiacych i cigzkich, ale nie mogac
dadz nad tem poczatkéw nieomylnych, zdaie mi sie roz-
sqdniejsza uciec si¢ do pospolitszego ale zawsze prawdzis

wego przystowia de gustibus non est dwputaudum.

POCHWALA KUCHARZA.

Uote e it sl o

ciszeie sie wszystkie geby

Pokiz bedziecie te rozmowy wiedli,
A wy coscie si¢ naiedli

Poprzestancie diubaé zghby.
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Stuchajcie , nadstawiajcie uszy,

Na gltos mego wotania niech si¢ ka%dy wzruszy.
Tego co daie przewyborne stoty,
Smaczne zupy i rosoly,

Rézne frykasy patztety,
Ciasta 1 wety.

Tego w ktorym si¢ mndztwo przymiotdw zawiera

gpiewam pochwaly Iana kuchni bohatera.

Kiedy wyrok ktérego nikt ieszcze nie zbadal,

Kazat ajeby cztowiek
A% do zawarcia powiek ,
Smaczno potrawy zaiadat ,

Tan peten gustu, wechu i strawnosci

Zdrowie swoie podwiecilt dla dobra ludzkosci.

On w kuchni poéréd kuchtéw, kuchcikow i chlopdw,

Pierwszy iak Wulkan z pomiedzy Cyklopdw,

RéZny iednak swa sztuka od bogéw kowala,
Poddyma miechy iognie rozpala.

Zewszad buchaia ptomienie,
Natychmiast postuszna rzesza
Na pana swego skinienie,

W pomoc pospiesza.

Biegna wszlafmycach chtopcy rumiane i dziarskie,
Teden z kociotkiem , drugi z garkiem staie,
Trreci warzachew podaie,

I niezliczone narzedzia kucharskie.
Ian mistrz doskonaty
Ktéry pracuie dla chwaty,
Sztuka iakowas dziwaczna

Wazystko urzadza wykwintnie i smaczno,

Stawia do ognia: zaczyna si¢ kurzyé
Przewraca¢, pieni¢ i burzyé.
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O iak %Zotadkom luba bedzie iego praca!
Tu si¢ udo cielgcia na roZnie 6hraca,
Tam sig¢ znéw ptawi indyk powaZny opasle,
Owdzie pulchne pulardy rumienia si¢ w masle,
W radlach, radelkach rozliczne potrawki
Zryb, migsiwa, leguminy,
I owocéw i iarzyny.
Iedne dla zbytku drugie dla zabawki,
W iednych si¢ smafy, w drugich si¢ gotuie,
I nos za kafdym wechem co innego czuie.
Rzuciwszy wzrok w inna strone,
Widaé naczynia licznie rozfoZone,
W iednych kotlety,
W drugich pasztety,
To zndéw raki,
To szczupaki.
Tu sig melszpejzy, nalesniki mieszczg ,
A tam byfsatyki po patelniach trzeszczg,
Indziej zaé co Zoltadek i oko zachwyca
Piecze sig¢ lekkim ogniem suta poledwica.
Tem czasem biie godzina obiadu,
Schodzy si¢ rozliczni goscie
Przypada szuler ubrany bez Ytadu,
Leca wykwintni ichmoscie,
Méwey, poeci, miedzi i podesali,
Wszyscy sig zesali
I aby iedli,
Usiedli.
Niccierpliwi kiedy ich apetyt przenika,
KaZdy wacha czy niosg i slinke potyka,
Przynosza wreszcie, zapach rozszedl sig po sali
%iechtaiz podniebienia rosoly i sosy,
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0d tegich potraw af nabrzmiaty nosy.
Iedza 1 katdy przemyst Jana chwali
Piig iiego wiwaty.
Krzycza Antreprenery, krzycza Adwokaty.
Niechaj ci¢ Ianie wielbig inni $réd hataséw,
Ia tym czasem natchnigty mocy iakaé dzielng,
Aby ci zjednaé pamieé niesmiertelna,
Pisze¢ twoie pochwaty dla potomnych czaséw.
Niech sig z nich uczg dalekie prawnuki,
Ile to wprawy i pracy i sztuki,
Ile to trzeba przy ogniu sie wedzié
Zdrowia i Zycia nie szczgdzié,
Ile szorowaé radléw i sagancow,
Ile odebraé szturchancéw,
Iak bydz slufalcem, kuchty i kucharzem z wiekiem
Nim kto zostanie takim iak ty wielkim czlekiem ,
O Ianie niewyslawiony,
W ktére cie tylko los powiedzie strony,
Tak za Zycia tak gdy cie na $wiecie nie beduzie,
Odbieraj cze$¢ naleZng i zawsze i wszedzie.
Dopdki z wszelkich $wiata zakatéw,
Dymy z kominéw beda sie kurzyty
Dopdki bedzie brzuch kaZdemu mily,
Dopdki stanie Zotadkéw,
Dopdki ludzie iesé si¢ nie oducza,
Dopéty niech trwa stawa twoia Fanie,
I tak badZz pewny nigdy nie ustanie.




Do Porteru

Godny rywalu Tokajskiego grona,
Co Albiioniskie zagrzewasz rycerze ,
Nieznany Muzie cnej Anakreona.
Witaj porterze !
Nikt dotad nie $mial ku twoiej pochwale
Sciggnaé do lutni rymopiskiej reki,
Pierwszy i3 tracam, i w mitym zapale
Ptyna me dzwigki.
Chlubna kadzidto bez podtosci palié,
Nie matla sztuka zrecznie schlebiaé dumie,
Lecz chlubniej ieszcze kto, i porter chwalié
I pié go umie.
Szukano dotad wzlotem zdrowia winie,
Porter, twor niebios, przescignat ie w sile,
Bo réwny z skutkéw czarodziejskiej chinie,
Uzdrawia mile.
Gdy szampan szumi przyiemnosé iest wielka,
Lecz c6% z tym mitym poréwnaé widokiem,
Gdy pekaiaca porteru butelka
Znika przed okiem.
Wstawiony Burgund, czy go korek tloczy,
Czyli czop dusi w naczyniu wydetem,
Spokojnie rubin iskrzacy sig toczy,
Nie gardzac petem.
Patrzcie ! zaledwie wa% wiiac si¢ w drzewie,
Unosi korek co porter przyciska,
Burzy sig, syczy, i spieniony w gniewie,

Pod strop wytryska.
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Tak naréd wolny i w petach zuchwaty,
Gdy pierwsze peknie ogniwo niewoli,
Idzie na oslep dobiiaé sie chwaty
I ojcéw roli.
Ledwie o szczedcie! dYon iakiego Boga
Na nowo handlu otworzyta brame,
TuZ toczy Wisty krysztalowa droga
Portery same.
Cisna sig wszyscy do lekarstwa picia,
Stracity trunki panowanie w miedcie,
Bo iesli Wegrzyn sto lat daie #ycia
Porter da dwiescie.

PIESN

Do trunkdw Krajowych

Napijmy si¢ panie bracie
Kraiowego miodu,

Wszakfe polski chleb zjadacie
Polskiegoscie rodu.

Niech Pan sobie wino piie
Pod strzecha ztocista,

My wolim nad lury czyie,
Zdroiéwke a czysta.

Niech si¢ panu Wegrzyn $mieie
I Szampan zapieni,

A nam miéd gtowe zagrzeie
I twarz zarumieni.

Pan niedtugo bedzie goty
Wyprézini szkatutki,
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A my tedy wiwat pszczoty,
Panie chcesz do wspétki?

A gdyby zabraklo miodu
Polska doéé szczelliwa,

Ma dostatek chmielu, stodu,
Dalej%e do piwa!l

Milsze piwo %Ze kraiowe
Ka%dy nam to przyzna,

Spelnijmy kufle kwartowe ,
Niech fyie ojczyzna!

Dajmy bracie wzor dla $wiata
Piigc wtasne trunki,

Z miodem niech szezgécie przylata,
Piwo na frasunki.

Gdy Francuzi i Anglicy
Kartofle dzi$ sieia,

Nicchfe im zato w piwnicy

Trunki pokwasnieig!

AFORYZMATA GATRONOMICZNE.

Wstrzemiezliwos¢ iest to sumnienie stabych Zotadkdw.

Nie ufaj ludziom kiérzy mato iedza: w ogdlnosdei to sq
zazdroéni alko zlosnicy. Wsirzemigzliwos¢ iest cnota nie-
towarzyska.

Qui medice vivit , misere vivit.

Nie méw nigdy nic po obiedzie czegobyé na czczo
pewnym nie byl.
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Kto zjadt iajko powinien zbié skorupe.

Dobre pofucie iest napél strawieniem.

Miej zawsze w pugilaresie kilka granéw emetyku.-—
Nic lepiej od niestrawnoéci nie uwalnia, dowodem tego
Rzymianie , ktérzy iedli aby womitowaé, a womitowali aby

1e$¢ na nowo. —
O zwigzku apetytu z charakterem moralnym przeko-
nywa odwieczna polska mowa, w ktérej nie iednego czto-

wieka iedynie dla tego nazywaia dobrym Ze co ukgst to zje.

O tym#e zwiazku nietylko z charakterem ale i @ hu-
morem cztowieka ieszcze nas przekonywa polska rnowa,
wedle ktérej cztowiek wesoty lub smutny znagdu)c sig
w dobrym lub ztym sosie.

O cztowieku popadiym w x.liesgczgécie, méwimy

nawarzyt sobie piwa.

O innym bedacym w klopocie narobil sobie bigosu.

Kobiety uroczne i mite, nuda i bolesciami trapione
rzuécie obmierzte krzesta do ktérych fak przykute , wio-
sne wasaego %ycia spedzacie, niechaj formy tyla'poszuki-
wanych specjaléw, przestana bydz niezgrabnemi wladane
rekami, niech cukier, ia$min irdfe od Gracji koiarzone
pobudzaig nas do tych rajskichri nicocenionych, pracy
wasze] OwoCOW. .

. ¥ :

Iedng z najulubiefiszych potraw éredifego wieku kté-
rej na stotach Krélewskich nie brakowato byt Paws Da-
wni pisarze Romanséw nazywali go sezlachetnym ptakiem,
ktéry iedno mefinym lub kochankom za pokarm powinien
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byt stufyé. Zastawiano nim najcelniejsze stoty, i tak
zrgeznie przed pieczeniem zdejmowano zen skére z pidra-
mi, %e po wdzianin iej nazad po roZnowej operacji, zno-
wu sie w catej iawit okazatosci.

Zaden 7z giermkéw kuchennych nie odwafZal sie tej
szlachetnej pieczeni zroZna zdejmowaé. Cze$é ta nalefa«
¥a najznacniejszej i najpiekniejszej w orszaku licznych
$wietnie przybranych dworzanek, i z witérowaniem muzy-
ki wnosita Krélowa biesiady na srebrnym pétmisku wspa-
niatego ptaka. Przy odgtosie trab i kottéw stawiala go
naprzeciw gospodarza albo przed najwaleczniejszym ryce-
rzem. Iefeli turniej poprzedzat tg uczte i ieZeli rycerz
na nim wienicem zwycigztwa okryty byt iej przytomnym,
on w 6wc;as dostapiwszy tego zaszczytu, winien byt ie-
szcze swa zxgcznosé przy rozbieranin okazaé¢ i tak sie
z pawiem obejadz, aby sie kaZdemu z wielukolwiek obe-
enych goéci dostakg.'. Przy takiem rozbieraniu czynili za~
awyczaj rycerze wzapale cigfkie i niepodobne $luby, ana-
wet przyslgwah na kochanke i pawia.

1 '2ZAGADKA.
“ . Mamiak,Iakéb tuzin daiatek ,
Bew . 1Gi, swych kazdy kopny wianek,
Pét, synéw biatych iak ptatek.
#1 “pét kopy Afrykanek,
e *. Co mi‘daiq siedmkro¢ w tydzien,

" Te.dobranoc, ci dobry dzied. /- [ \"/,

'.&E'x'phcanon de la "Tlvure Nro. 11. Robe de cripe de feuliles
de Satin. Cuﬁul e & la nayade ornée de roseaux et de lysd’eau.

OBstnzenu ryciny No. 11. Suknia krepowa oszyta lisémi atfa-
sowemi. Upiecie @ la nayade ozdobne sitowiem i wodnemi li-
Yjami. — Znacsenie pszesztej Szarady. — Wémiech.






